
dranken
fris- en alcoholvrije dranken

wij hanteren één rekening per tafel

welkom bij

DE POSHOORN



dranken
fris- en alcoholvrije dranken

FRISDRANKEN BIEREN 0,0% - 0,5%

SPRITZ & ‘GIN’ TONIC 0,0%

Pepsi cola, Pepsi max,

Sourcy blauw, Sourcy rood,

Rivella, Ginger ale, Tonic,

Bitter lemon, Cassis, 

Sisi, 7-up, Chocomel

Heineken 0,0

Gimber spritz

Gemberconcentraat, 

bruiswater en munt

Crodino tonic

Crodino, tonic

Seedlip spice

‘Gin’ tonic, munt

Tanqueray 0,0

‘Gin’ tonic, limoen

Erdinger weizen 0,5

Vrijwit 0,5

Radler 0,0

Brand weizen 0,0

Playground IPA 0,5

Sanddiver 0,3 

Affligem blond 0,0

Brand IPA 0,0Ginger beer

Almdudler

Louter kombucha

passievrucht jasmijn

Liefmans 0,0

La Trappe Nilis 0,0

Iced tea mango of citroen

Fritz rabarber

Fritz citroen

Koffie

Cappuccino

Latte macchiato

Espresso

Flat white

Thee

Munt/gember thee

Doppio

Koffie verkeerd

WARME DRANKEN

va 3

3,8

3,8

4,8

4,8

4,8

5,0

4,8

5,0

5,0

4,8

4,8

6,5

6,5

8,5

8,5

3,5

4,0

4,5

3,8

3,8

3,8

3,9

0,5

0,5

4,5

3

3,9

3,9

3,9

3,5

3,5

3

3

Jus d’orange

Appelsap

Tomatensap

SAPJES

4,0

3,3

3,3

Havermelk supplement

Caramel, vanille of

hazelnoot siroop

Vlaai van de dag



BIER
van de tap

SPECIALS

Brand Pils (5,0% en 20cl/25cl/50cl)

Mannenliefde (6,0% en 25cl)

Brand UP (5,5% en 25cl)

Affligem blond (6,7% en 25cl)

Texels Skuumkoppe (6,0% en 30cl)

Brand Weizen (5,1% en 30cl/50cl)

Affligem dubbel (6,7% en 25cl)

Duvel 666 (6,66% en 25cl)

Poshoorn Huisbier (4,8% en 25cl/50cl)

Tripel d’Anvers (8,0% en 25cl)

La Chouffe (8,0% en 25cl)

Kasteel Rouge (8,0% en 25cl)

Lagunitas IPA (6,2% en 25cl)

Brand seizoensbieren (25cl)

Wij hebben wisselende tapbieren 

in verschillende bierstijlen zoals 

wilde vergisting, IPA soorten en 

nog veel meer.  Vraag naar onze 

wisselende tapkranen! 

Check ook onze koelkast naast de 

bar. Hier staan onze speciale (en 

tijdelijke!) bieren in. 

Scan onderstaande QR code om 

bij onze volledige up to date 

Untappd pagina uit te komen.
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BIER
van de fles

BLOND

WIT

TRIPEL

Royale Martinus - 5,4%

Stadsbrouwerij Maastricht

Poshoorn Blond - 6,0%

Van Steenberge

Zeeuws Blond - 6,7% (G)

Dutch Bargain

Maastrichts wit - 5,0%

Stadsbrouwerij Maastricht

Jura 8 - 8,5%

Zuyd Craft

Duvel - 8,5%

Duvel Moortgat

Curtius - 7,0%

Brasserie C

Bijdehand Honingbier - 9,0%

Bijdehand
Eigenzinnige Elisabeth - 9,1%

Stadsbrouwerij Maastricht

Nova 7 - 7,0%

Zuyd Craft

Paulaner Weizen - 5,5%

Paulaner

Omer - 8,0%

Omer Vander Ghinste

Dutch Bargain Tripel - 8,5% (G)

Dutch Bargain

Delirium - 8,5%

Huyghe

Sexy Martha Blond - 8,0%

The Brew Society
De Poes Blond - 8,0%

Brouwerij De Poes

Westmalle Tripel - 9,5%

Westmalle 

Poshoorn Tripel - 8,0%

Van Steenberge

5,8

5,2

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,2

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,2

ZUUR/BRETT

Orval - 6,2%

Orval
Oude Orval >6 maanden

Orval

Oude Kriek 37,5cl - 6,5%

Boon
Rodenbach - 5,2%

Brouwerij Rodenbach

Oude Geuze 37,5cl - 7%

Boon

5,8

6,3

7,0

8,0

5,0

AMBER

Vuurbaak - 5,5%

Texels

Isid’or - 7,5%

La Trappe

De Maltezer - 6,5%

Stadsbrouwerij Maastricht

Pauwels Kwak - 8,4%

Bosteels

5,2

5,8

5,8

5,8



BIER
van de fles

IPA

Mosa 6 IPL - 6,0%

Zuyd Craft
Lola 6 NEIPA - 5,8%

Zuyd Craft

Hop Zij Met Ons - 6,0% (G)

Jopen

Funky Falcon - 5,2%

Two Chefs Brewing

5,8

5,8

5,8

5,8

DONKER

FRUITIG/CIDER BIG BOYS (0,75l)

Liefmans - 3,8%

Liefmans

Gouden Carolus Classic - 8,5%

Het Anker

Fourchette - 7,5%

Van Steenberge

Rochefort 8 - 9,2%

Rochefort

Westmalle Dubbel - 7,0%

Westmalle

Poshoorn Dubbel - 7,0%

Van Steenberge

Kriek - 4,5%

Mort Subite

Poshoorn Quadrupel - 10,0%

Van Steenberge

Chimay Blue - 9,0%

Chimay

Apple Bandit - 4,5%

Apple Bandit

Revival Dry Rosé Cider (G) - 6,0%

Elegast

Desperados - 5,9%

Heineken

Rochefort 10 - 11,3%

Rochefort
Saga 10 - 10,0%

Zuyd Craft
Quadrupel - 10,0%

La Trappe

Bittersweet Symphony - 10,5%

Stadsbrouwerij Maastricht

5,2

5,8

4,5

5,0

13,5

15,0

5,8

4,5

4,2

5,5

5,8

5,8

6,8

6,8

6,2

6,8

5,8

5,8

9,0

6,5

PORTER/STOUT

Extra Stout - 5,5%

Jopen

Motorolie - 12% (44cl)

Moersleutel

Caramel Fudge Pastry Stout - 11,5%

Brouwerij KEES

OG Smokey - 8,5%

De Kromme Haring

G = Glutenvrijen bieren

Check onze koelkast naast de bar 

voor nog meer verschillende (en 

tijdelijke) specials!



WIJNEN
per glas en/of fles

Aula - Sauvignon Blanc, Macabeo

Licht, dorstlessend, citrus

Aula - Bobal, Tempranillo

Robijnrood, sappig, pit

L’Etoile de Mer - Cinsault Grenache

Fruitig, droog, zacht rood fruit

Prosecco per glas

Fris, harmonieus, fruitig

Le Couchon Vino Spumante |  LC Brut 75cl

Levendig, subtiel floraal, citrustonen

Orden Tercera - Verdejo

Dorstlessend, groene appel, gras

Bardolino Classico - Corvina, Molinara, Rondinella

Licht, sappig, aardbei

Maurel - Chardonnay

Rijp, royaal, steenfruit

Terroir de Garique - Merlot

Zwarte vruchten, zacht, licht gekruid

L’abbe dubois - Viognier

Perzik, fris, gul, bloesem

WIT

ROOD

ROSE

MOUSSEREND

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

6,5

32,5

5,7/29,5

5,7/29,5



HARD STUFF
gin tonics & cocktails

GIN TONICS

Damrak & Fevertree Clementine tonic

Met sinaasappel

Hendricks & Fevertree Indian tonic

Met komkommer

V2C & Fevertree Mediterranean tonic

Met gember en citroen

Hermit & Fevertree Mediterranean tonic

Met grapefruit

Monkey 47 & Fevertree Mediterranean tonic

Met sinaasappel en kruidnagel

Gin Mare & Fevertree Mediterranean tonic

Met rozemarijn

11,0

12,5

12,5

12,5

12,5

13,5

9,8

9,8

9,8

10,5

10,0

COCKTAILS

Tom Collins

Gin, bruiswater en limoen

Moscow Mule

Wodka, ginger beer en munt

The Perfect Storm

Kraken rum, ginger beer en limoen

Long Island Iced Tea

Wodka, gin, rum, cointreau, tequila en cola

Negroni

Gin, Campari en rode vermouth



HARD STUFF
likeuren, borrels en meer
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LIKEUREN & OVERIG

PORT & VERMOUTH

SPRITZERS

WHISKY

COGNAC

Licor 43

Kopke Fine Ruby port

Aperol spritz

Jameson

Hennessy 

Sambuca The Ultimate (wisselend)

Disaronno originale

Kopke Fine White port

Luxardo limoncello spritz

Famous Grouse

Remy Martin VSOP

Tia Maria Tullibardine

Baileys

Dolin Rouge vermouth

Campari spritz

Luxardo limoncello tonic

Campari tonic

Monkey Shoulder

Grand Marnier

Cointreau

Bacardi

Villa Massa limoncello

Martini Bianco vermouth

Balvenie

Campari

Wodka

Ricard pastis

Kraken rum
BORRELS/SHOTS

Jonge jenever

Els la Vera

Tequila

Wodka

Korenwijn

Salmari

Schrobbeler

Oude jenever

Jägermeister

Limoncello



dranken
fris- en alcoholvrije dranken

BITES
all day long

Bierplankje

Worst, gehaktballen, kaas, Amsterdamse uitjes en mosterd

Duo van bao buns

Een bao bun gevuld met kimchi en een gevuld met pulled pork

13,5

13,5

12,5

12,5

Kaasblokjes en olijven (V)

Met selderijzout en mosterd

Nachos (V)

Met guacamole, zure room, pittige tomatensalsa en kaas

Nachos pulled pork

Met guacamole, zure room, pittige tomatensalsa en kaas

10,5

14,5

17,5

Herve pikant (V)

Herve kaasje met notenbrood en Limburgse appelstroop

Gelakte spareribs

6 ribs, geserveerd met een verfrissende salade van groene appels



ONTBIJT
vanaf 09:00 tot 11:30

Poshoorn ontbijt

Brood geserveerd met kaas, een croissantje met jam,

een bakje yoghurt met fruit en granola, vers fruit en 

de keuze uit scrambled eggs of een hardgekookt eitje.

Het Poshoorn ontbijt wordt geserveerd met twee 

kopjes koffie of thee en een glas jus d’orange

Uitsmijter

Spiegelei met ham en kaas op bruin brood

Croissant (V)

Met boter, aardbeienjam of Nutella

Yoghurt (V)

Met huisgemaakte granola en vers fruit

Pitaya bowl (V)

Plantaardige bowl op basis van banaan en drakenfruit 

en havermelk met huisgemaakte granola en vers fruit

Eggs Poshoorn (V)

Scrambled eggs met avocado spread en tomaat

+ Serranoham of spek 2,5

+ Serranoham 2,5

Pan tumaca (V)

Getoast brood met tomaat, knoflook en olijfolie

19,5

11,5

4,5

9,8

14,5

13,5

9,5



dranken
fris- en alcoholvrije dranken

LUNCH
vanaf 11:30 tot 16:00

Carpaccio

Truffel mayonaise, zongedroogde tomaat, 

parmezaanse kaas, pijnboompitjes en rucola

Vitello tonato

Tonijncreme, kappertjes, ansjovis, zongedroogde 

tomaat, pijnboompitjes en parmezaanse kaas

Burrata (V)

Met veldsla, geroosterde rode bieten, blauwe 

besjes en een nootachtige dressing

Poshoorn

Kip, bacon, tomaat, augurk, gebakken ui en cocktailsaus

Tuna melt

Met cheddar en wasabimayonaise

Croque monsieur

Met ham, kaas en bechamelsaus

Kimchi (V)

Met cheddar en Spaanse paprika mayonaise

TOSTI’S

BRUIN BROOD

12,5

12,5

13,5

13,5

11,5

10,5

9,80

Uiensoep

Met gegratineerde kaas, bruin brood en boter

Goulashsoep

Met bruin brood en boter

SOEPEN

8,5

9,5



dranken
fris- en alcoholvrije dranken

LUNCH
vanaf 11:30 tot 16:00

Poshoorn burger

Rundvlees, tomaat, sla, augurk, cocktailsaus, uiencompote 

en cheddar, geserveerd met aardappel wedges en mayonaise

Omelet met spek

Omeletje geserveerd met spek op bruin brood

Uitsmijter

Spiegelei met ham en kaas op bruin brood

Pulled pork burger

Op een brioche broodje met een rode koolsalade, BBQ saus, 

creme fraiche en geserveerd met aardappel wedges en mayo

CLASSICS

17,5

12,5

11,5

18,5

+ spek 1,5

Caesar salade

Romeinse sla, gegrilde kip, spek, ei, parmezaanse kaas,

croutons en ansjovis, geserveerd met bruin brood en boter

Salade Nicoise

Tonijn, zongedroogde tomaat, ansjovis, kappertjes, 

ei, geroosterde aardappeltjes en zwarte olijven,

geserveerd met bruin brood en boter

Gekaramelliseerde geitenkaas salade (V)

Gemixte zaden, honing, appeltjes en blauwe druiven 

geserveerd met bruin brood en boter

SALADES

18,5

18,5

17,6

+ spek 1,5



DINER
vanaf 17:00

Carpaccio

Truffel mayonaise, parmezaanse kaas, pijnboompitjes, 

zongedroogde tomaat en rucola, geserveerd met bruin brood

Vitello tonato

Met tonijncreme, kappertjes, parmezaanse kaas, zongedroogde 

tomaat en ansjovis, geserveerd met bruin brood

Broodplankje (V)

Brood met huisgemaakte kruiden- knoflookboter

VOORGERECHTEN

12,5

12,5

8,0

13,5

Burrata (V)

Met veldsla, geroosterde rode bieten, blauwe 

besjes en een nootachtige dressing

Kleintje zuurvlees

Klassiek Limburgs stoofpotje van rundvlees, geserveerd 

met aardappel wedges, mayonaise en appelmoes

Luikse bal

1 gehaktbal in een stroperige saus met gekaramelliseerde uien, 

geserveerd met aardappel wedges, mayonaise en appelmoes

VOOR DE KIDS

8,8

8,8



DINER
vanaf 17:00

Poshoorn burger

Rundvlees, tomaat, sla, augurk, uiencompote, cheddar,

geserveerd met aardappel wedges en mayonaise

Puttanesca (V)

Verse tagliatelle met een saus van tomaat, zwarte olijven, 

kappertjes, knoflook en basilicum

17,5

17,5

+ spek 1,5

Pulled pork burger

Op een brioche broodje met een rode koolsalade, BBQ saus, 

creme fraiche, geserveerd met aardappel wedges en mayonaise 18,5

Maastrichts zuurvlees

Klassiek Limburgs stoofpotje van rundvlees, geserveerd 

met aardappel wedges, salade, mayonaise en appelmoes

Sate

Varkenshaasspiesjes met satésaus, geserveerd 

met aardappel wedges, kroepoek, atjar en mayonaise

Luikse ballen

Gehaktballen in een stroperige saus van Brand Oud Bruin bier,

gekaramelliseerde uien, geserveerd met wedges en salade

HOOFDGERECHTEN

18,5

18,5

18,5



dessert
voor de lekker

Dame blanche

Met vanille ijs, chocolade saus, aardbeien en slagroom

Birramisu

Huisgemaakte tiramisu met caramel fudge pastry stout

van brouwerij KEES (Onze favoriet!)

Herve pikant

Herve kaasje met notenbrood en Limburgse appelstroop

Limburgse vlaai van Patisserie Royale

Wisselende vlaai van de dag

NAGERECHTEN

8,5

8,5

13,5

4,5



TOT ZIENS!

Heb je heerlijk genoten bij ons onder het gemak van een 

verfrissend drankje, hapje of wellicht meer? Laat een 

review achter op Google. Wij stellen dat ontzettend op 

prijs en zien je graag weer terug komen!

Wist je dat we ook zijn te volgen op instagram en 

facebook? Volg, like of tag ons in je verhaal. 

We’d love to see it! 

Fijn bezoek gehad? Laat een review achter

Social media


