
dranken
fris- en alcoholvrije dranken

wij hanteren één rekening per tafel

welkom bij

DE POSHOORN



dranken
fris- en alcoholvrije dranken

FRISDRANKEN BIEREN 0,0% - 0,5%

SPRITZ & ‘GIN’ TONIC 0,0%

Pepsi cola, Pepsi max,

Sourcy blauw, Sourcy rood,

Rivella, Ginger ale, Tonic,

Bitter lemon, Cassis, 

Sisi, 7-up, Chocomel

Heineken 0,0

Gimber spritz

Gemberconcentraat, 

bruiswater en munt

Crodino tonica

Crodino, tonic

Seedlip spice

‘Gin’ tonic, limoen

Fluere tonic

‘Gin’ tonic, citroen

Erdinger weizen 0,0

Vrijwit 0,5

Radler 0,0

Brand weizen 0,0

Playground IPA 0,5

Sanddiver 

Affligem blond 0,0

Brand IPA 0,0

Ginger beer

Liefmans 0,0

La Trappe Nilis 0,0

Iced tea mango

Iced tea citroen

Koffie

Cappuccino

Latte macchiato

Espresso

Flat white

Thee

Munt/gember thee

Doppio

Koffie verkeerd

WARME DRANKEN

3

3,5

3,5

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

5

5

4,5

4,5

6,5

6,5

8,5

8,5

3,5

3,7

3,7

3,8

0,5

2,9

3,9

3,7

3,6

3,3

3,4

2,8

2,9

Verse jus

Mango smoothie

Schulp appelsap

Framboos smoothie

Schulp tomatensap

SAPJES

4

3,3

3,3

5

5

Havermelk supplement



BIER
van de tap

SPECIALS

Brand Pils (5,0% en 20cl/25cl/50cl)

Mannenliefde (6,0% en 25cl)

Lagunitas IPA (6,0% en 25cl)

Brand UP (5,5% en 25cl)

Affligem blond (6,7% en 25cl)

Texels Skuumkoppe (6,0% en 30cl)

Brand Weizen (5,1% en 30cl/50cl)

Affligem dubbel (6,7% en 25cl)

Noordt Blondt (6,0% en 25cl)

Poshoorn Huisbier (4,8% en 25cl/50cl)

Tripel d’Anvers (8,0% en 25cl)

La Chouffe (8,0% en 25cl)

Kasteel Rouge (8,0% en 25cl)

Wij hebben wisselende tapbieren 

in verschillende bierstijlen zoals 

wilde vergisting, kneiterverse IPA 

soorten en nog veel meer. 

Vraag naar onze wisselende tap-

bieren aan het bedienend perso-

neel.

Check ook ons schatkistje naast 

de bar. Hier staan onze speciale 

(en tijdelijke!) bieren in. 

Scan onderstaande QR code om 

bij onze volledige up to date 

Untappd pagina uit te komen.

5,5/8

4

3/3,6/7,5

4,5/8,8

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5



BIER
van de fles

BLOND

WIT

TRIPEL

IPA

Royale Martinus - 5,4%

Stadsbrouwerij Maastricht

Poshoorn Blond - 6,0%

Van Steenberge
Noordt Tripel - 7,5%

Noordt

Mosa 6 IPL - 5%

Zuyd Craft
Lola 6 NEIPA - 5,6%

Zuyd Craft

Zeeuws Blond - 7,2% (G)

Dutch Bargain

Ijwit - 6,5%

Brouwerij ‘t IJ

Jura 8 - 8%

Zuyd Craft

Duvel - 8,5%

Duvel Moortgat

Bijdehand Honingbier - 9%

Bijdehand

Nova 7 - 7%

Zuyd Craft

Paulaner Weizen - 5,5%

Paulaner

Thai Thai - 8%

Oedipus

Omer - 8%

Omer Vander Ghinste

Dutch Bargain Tripel - 8,5% (G)

Dutch Bargain

Hop Zij Met Ons - 6% (G)

Jopen

Delirium - 8,5%

Huyghe

Westmalle Tripel - 9,5%

Westmalle 

Poshoorn Tripel - 8,0%

Van Steenberge

Mooie Nel - 6,5%

Jopen

5,8

5,2

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,2

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,8

5,2

ZUUR/BRETT

Orval - 6,2%

Orval

Oude Kriek 37,5cl - 6,5%

Boon

Oude Geuze 37,5cl - 7%

Boon

5,8

6,5

7,5

Vraag onze bediening naar 

onze wisselkranen voor  

verse IPA’s van de tap, of 

check ons schatkistje!



BIER
van de fles

DONKER

FRUITIG/CIDER

BIG BOYS (0,75l)

Noordt Dubbel - 7%

Noordt

Liefmans - 3,8%

Liefmans

Gouden Carolus - 8,5%

Het Anker

Gouden Carolus Whiskey - 11,7%

Het Anker
Fourchette - 11,7%

Van Steenberge

Rochefort 8 - 9,2%

Rochefort

Westmalle Dubbel - 7%

Westmalle

Poshoorn Dubbel - 7%

Van Steenberge

Kriek - 4,5%

Mort Subite
Poshoorn Quadrupel - 10%

Van Steenberge

Chimay Blue - 9%

Chimay

Apple Bandit - 4,5%

Apple Bandit
Cydr Ignaców - 6,5%

Cydr Ignaców
Desperados - 5,9%

Heineken

Rochefort 10 - 11,3%

Rochefort
Saga 10 - 10%

Zuyd Craft
Quadrupel - 10%

La Trappe

AMBER

Vuurbaak - 5,5%

Texels

Isid’or - 7,5%

La Trappe

De Maltezer - 6,5%

Stadsbrouwerij Maastricht

Pauwels Kwak - 8,4%

Bosteels

5,8

5,25,2

5,8

5,8

4,5

5

17,5

15

5,8

5,8

4,5

4,2

5,6

13,5

5,8

5,8

5,8

6,8

6,8

6,2

5,8

5,8

9

PORTER/STOUT

Panty - 6%

Oedipus

Motorolie - 12% (44cl)

Moersleutel

OG Smokey - 8,5%

De Kromme Haring

G = Glutenvrij



WIJNEN
per glas en/of fles

Aula - Sauvignon Blanc, Macabeo

Licht, dorstlessend, citrus

Aula - Bobal, Tempranillo

Robijnrood, sappig, pit

L’Etoile de Mer - Cinsault Grenache

Fruitig, droog, zacht rood fruit

Cava per glas

Fris, harmonieus, fruitig

Orden Tercera - Verdejo

Dorstlessend, groene appel, gras

Bardolino Classico - Corvina, Molinara, Rondinella

Licht, sappig, aardbei, zomers

Expressif - Chardonnay

Hout, vol, geel fruit

Terroir de Garique - Merlot

Zwarte vruchten, zacht, licht gekruid

L’abbe dubois - Viognier

Perzik, fris, gul, bloesem

WIT

ROOD

ROSE

MOUSSEREND

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

5,2/27,5

7,5

5,7/29,5

5,7/29,5



HARD STUFF
gin tonics & cocktails

GIN TONICS

Damrak & Fevertree Clementine tonic

Met sinaasappel

Jopen & Fevertree Indian tonic

Met komkommer

V2C & Fevertree Mediterranean tonic

Met gember en citroen

Hermit & Fevertree Mediterranean tonic

Met grapefruit

Monkey 47 & Fevertree Mediterranean tonic

Met sinaasappel en kruidnagel

Gin Mare & Fevertree Mediterranean tonic

Met rozemarijn

Triple Three Citrus & Fevertree Indian tonic

Met citroen

10,5

11,5

11,5

12,5

12,5

13

13

9,8

9,8

9,8

10,5

10

COCKTAILS

Tom Collins

Gin, bruiswater en limoen

Moscow Mule

Wodka, ginger beer en munt

The Perfect Storm

Kraken rum, ginger beer en limoen

Long Island Iced Tea

Wodka, gin, rum, cointreau, tequila en cola

Negroni

Gin, Campari en rode vermouth



BITES
all day long

Albondigas

Huisgemaakte kruidige gehaktballetjes 

in een licht pittige Spaanse tomatensaus met brood

Kaasblokjes en olijven (V)

Met selderijzout en mosterd

Kaasbitterballen (V)

6, 12 of 20 stuks gevuld met Old Amsterdam kaas

Bitterballen

6, 12 of 20 stuks met mosterd

Bittergarnituur

16 gemengde snacks

Vega loempia’s (V)

Met zoetzure saus

Patatas bravas (V)

Met aioli

Nachos (V)

Met guacemole, sour cream, tomatensalsa en kaas

Calamares

Gefrituurde inktvis ringen met aioli

KLEINE BITES

13,5

10

7,5/14/22,5

7,5/14/22,5

7,5

7,5

8,5

13,5

15



BITES
all day long

Bierplankje

Worst, gehaktballen, kaas en Amsterdamse uitjes

Kaasplankje (V)

Romige brie, Hervekaas pikant, Danablu met brood

Plateau Espagnol

Huisgemaakte Spaanse hapjes voor 3/4 personen

Calamares, olijven, albondigas, manchego, carcamusa, 

serranoham, ambachtelijk brood, zwarte olijven boter

Flammkuchen klassiek

Met ui, spek en creme fraiche

Flammkuchen truffel (V)

Met champignons, truffel en parmezaan

PLANKJES

FLAMMKUCHEN

13,5

15

12,5

36,5

13,5



HOLY APEROLI
Onze zomerse verfrissers op een rijtje

Aperol spritz

Proef de Italiaanse zon in een fris en bitterzoete

combinatie van Aperol, prosecco en bruiswater 8,5

8,5

9

9

6,5

13

8,5

Luxardo limoncello spritz

Fris drankje op basis van citroen in 

combinatie met prosecco en veel ijs

Campari spritz

Italiaans temperament afgeblust met veel ijs,

prosecco, bruiswater en een partje limoen

Campari tonic

Italiaans temperament afgeblust met veel ijs,

Fever-Tree tonic en een partje limoen

Crodino tonic

Het Italiaanse fris en bitterzoete alcoholvrije aperitief 

gepaard met tonic en sinaasappel

Gin Mare & Fevertree Mediterranean tonic

Spaanse pracht gecombineerd met Fever-Tree

Mediterranean tonic en een takje rozemarijn

Fluere & Fevertree Indian tonic

Een alcoholvrij alternatief van gin op basis van jenever-

bessen en citrus, in combinatie met tonic en citroen 

ALCOHOLVRIJ





HARD STUFF
likeuren, borrels en meer

5,5

5,5 6,5

7,5

10

10

10

8

9

6,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5

5,5
3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

5

5

5

5

LIKEUREN & OVERIG

PORT & VERMOUTH

WHISKY

COGNAC

Licor 43

Rode port 

Jameson

Hennessy 

Molinari sambuca Ultimate Bunnahabhain

Disaronno originale

Witte port

Famous Grouse

Remy Martin VSOP

Tia Maria Tullibardine

Baileys

Rode vermouth

Monkey Shoulder

Grand Marnier

Bacardi

Villa Massa limoncello

Witte vermouth

Balvenie

Campari

Wodka

Ricard pastis

Kraken rum
BORRELS/SHOTS

Jonge jenever

Els la Vera

Tequila

Wodka

Korenwijn

Oude jenever

Jägermeister

Limoncello



ONTBIJT
vanaf 09:00 tot 11:30

Pancakes (V)

Met huisgemaakte granola en vers fruit of spek

Groenteomelet (V)

Omelet met verschillende groente op bruin brood

Uitsmijter

Spiegelei met ham en kaas op bruin brood

Shakshuka (V)

Gepocheerde eieren in een licht pittige

komijn, harissa tomatensaus met bruin brood

Croissant (V)

Met boter, aardbeienjam of Nutella

Bloedworst

Gekaramelliseerde appel en ui met bruin brood

Yoghurt (V)

Met huisgemaakte granola en vers fruit

Pitaya bowl (V)

Plantaardige bowl op basis van drakenfruit 

en havermelk met huisgemaakte granola en vers fruit

Eggs Poshoorn (V)

Scrambled eggs met avocado spread en tomaat

+ Serranoham of spek 2,5

+ Serranoham 2,5

Pan tumaca (V)

Getoast brood met tomaat, knoflook en olijfolie

11,5

12,5

11,5

11,5

4,5

14,5

9,8

14,5

13,5

9,5



LUNCH
vanaf 11:30 tot 16:00

Bagel carpaccio

Truffel mayonaise, zongedroogde tomaat, 

parmezaanse kaas, pijnboompitjes en rucola

Bagel vitello tonato

Tonijncreme, kappertjes, ansjovis, zongedroogde 

tomaat, pijnboompitjes en parmezaanse kaas

Bagel bieten carpaccio (V)

Gefrituurde kappertjes, zure room, tijm en citroenzest

Bagel brie (V)

Appelstroop, rode ui, pittenmix en rucola

Bagel Poshoorn

Kip, bacon, tomaat, gebakken ui en cocktailsaus

Bagel burrata (V)

Gegrilde perzik, appel en harissa olie

Tuna melt

Met cheddar en wasabimayonaise

Croque monsieur

Met ham, kaas en bechamelsaus

Croque caprese (V)

Met mozzarella, pesto en tomaat

Kimchi (V)

Met cheddar en Spaanse paprika mayonaise

TOSTI’S

BAGELS

12,5

12,5

11,5

11,5

13,5

13,5

11,5

10,5

10,5

9,80
+ Spiegelei 1,5



LUNCH
vanaf 11:30 tot 16:00

Rundvleeskroketten

Twee rundvleeskroketten op bruin brood

Wisselende huisgemaakte quiche (V)

Vraag ons team :)

Bloedworst

Gekaramelliseerde appel en ui met bruin brood

Poshoorn burger

Rundvlees, tomaat, sla, augurk, uiencompote en cheddar 

geserveerd met friet en mayonaise

Groenteomelet (V)

Omelet met verschillende groente op bruin brood

Uitsmijter

Spiegelei met ham en kaas op bruin brood

Pulled pork burger

Op een brioche broodje met een rode koolsalade, BBQ saus, 

creme fraiche en geserveerd met friet en mayonaise

Shakshuka (V)

Gepocheerde eieren in een licht pittige

komijn, harissa tomatensaus met bruin brood

CLASSICS

12,5

12,5

14,5

17,5

12,5

11,5

18,5

11,5

+ Spek 1,5

De Vegetarische Slager kip burger (V)

Op een brioche broodje met een koolsalade en 

geserveerd met friet en mayonaise 17,5



LUNCH
vanaf 11:30 tot 16:00

Uiensoep

Met gegratineerde kaas en brood

Wisselende soep (V)

Vraag het team

SOEPEN

Caesar salade

Romeinse sla, gegrilde kip, spek, ei, parmezaanse kaas,

croutons en ansjovis, geserveerd met bruin brood

Salade Nicoise

Tonijn, zongedroogde tomaat, ansjovis, kappertjes, 

ei, geroosterde aardappeltjes en zwarte olijven,

geserveerd met bruin brood

Salade a la Laura (V)

Appel, blauwe bessen, selderij, geitenkaas, 

granaatappelpitjes en yoghurt mosterd dressing,

geserveerd met bruin brood

SALADES

18,5

18,5

17,6

8,5

8,5



DINER
vanaf 17:00

Carpaccio

Truffel mayonaise, parmezaanse kaas, pijnboompitjes, 

zongedroogde tomaat en rucola, geserveerd met bruin brood

Vitello tonato

Met tonijncreme, kappertjes, parmezaanse kaas, zongedroogde 

tomaat en ansjovis, geserveerd met bruin brood

Geroosterde bloemkool (V)

Met een feta yoghurt creme, citroen en kruidendressing

Burrata (V)

Met perzik, appel en harissa olie

Broodplankje (V)

Jalapenos brood met huisgemaakte zwarte olijven boter

Bieten carpaccio (V)

Met gefrituurde kappertjes, zure room, tijm en citroenzest

VOORGERECHTEN

12,5

12,5

12,5

11,5

9

13,5

LUNCH
vanaf 11:30 tot 16:00



DINER
vanaf 17:00

Maastrichts zuurvlees

Klassiek Limburgs stoofpotje van rundvlees, geserveerd 

met friet, salade, mayonaise en appelmoes

Sate

3 varkenshaasspiesjes met satésaus, geserveerd 

met friet, kroepoek, atjar en mayonaise

Vlees van de dag

Vraag het team

Poshoorn burger

Rundvlees, tomaat, sla, augurk, uiencompote, cheddar,

geserveerd met friet en mayonaise

Vis van de dag

Vraag het team

Risotto al limone (V)

Romige risotto met manchego en citroenzest

Luikse ballen

3 gehaktballen in een stroperige saus van Affligem Dubbel,

gekaramelliseerde uien, geserveerd met friet en salade

HOOFDGERECHTEN

18,5

18,5

17,5

Dagprijs

Dagprijs

18,5

18,5

+ Spek 1,5

Pulled pork burger

Op een brioche broodje met een rode koolsalade, BBQ saus, 

creme fraiche, geserveerd met friet en mayonaise 18,5

De Vegetarische Slager kip burger (V)

Op een brioche broodje met een koolsalade,

geserveerd met friet en mayonaise 17,5



kids & dessert
voor de kleintjes & de lekker

Frietjes met kipnuggets

6 kipnuggets met mayonaise en appelmoes

Frietjes met Luikse ballen

2 gehaktballen met mayonaise en appelmoes

Frietjes met zuurvlees

Maastrichts stoofpotje met mayonaise en appelmoes

VOOR DE KIDS

8,8

8,8

8,8

Dame blanche

Met vanille ijs, chocolade saus, aardbeien en slagroom

Mango sorbetijs

Met vers fruit

Pornstar martini mousse

Met een kruimelige koekjes bodem

NAGERECHTEN

8,5

8,5

9,5



ENTHOUSIAST?
we zien het graag online terug

Hotel overnachting?

Get social with us

Heb je heerlijk genoten bij ons onder het gemak van een 

verfrissend drankje, hapje of wellicht meer? Laat een re-

view achter op Google. Wij stellen dat ontzettend op prijs 

en zien je graag weer terug komen!

Wist je dat je ook kunt overnachten bij ons? Wij hebben 10 

gezellige kamers boven onze tapperij. Check de beschik-

baarheid en boek je verblijf op www.poshoorn.nl

De Poshoorn is te vinden op Facebook en Instagram, volg 

en like ons! Tag de Poshoorn vooral in je story of post.

Fijn bezoek gehad? Laat een review achter


